Herbst Menu 2026

Leicht angebratenes Rehcarpaccio mit Nusslisalat und Orange Filet

Kirbis Suppe mit Triffel
Kakao Tagliatelle an Hasenragoutsauce
Wild Teller (Spatzli Rosenkohl Birne Kastanien Rotkraut)
Hirschfilet mit Eierschwammli Sauce
Salmi vom Hirsch
Hirsch Schnitzel an Wildrahmsauce
( Rotkraut ,Marroni, Spatzli,Preiselbeeren.)
Kastanien Creme bruléé
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